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Bar Restaurante ISLA PEREJIL c/Nieves, 25 VIERNES 29 de septiembre

MENUS DEGUSTACION DE LA CEBOLLA

TAPAS DE LA CEBOLLA

Entrantes:

Ensalada de codorniz escabechada con cebolla

Zamburifias al estilo Isla Perjil con corona de cebolla

Tomate a la antigua con cebolla en tres texturas

Plato a elegir:

Lomo de attin con cebolla agridulce /Solomillo extratierno con cebolla a la miel
Postre:

Helado de cebolla con queso freso

Restaurante LOS MENCHERO c/ Nieves, 57

Aperitivo:

Meiillén con cebolla al azafran

Entrante:

Ensalada de queso manchego con cebolla confitada en médena y crujiente
Primero:

Bacalao con crema de cebolla y aros

Segundo:

Solomillo ibérico con cebolla morada caramelizada

Postre:

Esponja de cebolla con frutos rojos Precio del menu: 25 €

Incluye: pan, vino de la localidad y agua

Restaurante LOS MENCHERO c/ Nieves, 57
Coca de cebolla con huevo

Bar Restaurante ISLA PEREJIL c/Nieves, 25
Solomillo con cebolla caramelizada a la miel
Atln rojo con cebolla agridulce

Pub COSMOPOLITA c/Nieves, 73
Revuelto de cebolla con sal de jamén  Precio de la tapa: 2,50 €
Higado encebollado Incluye: vino de la tierra o cafia

10:00 horas: Apertura de Stands
11:00 horas: Inauguracién oficial
13:00 horas: Presentacién de tapas de establecimientos hosteleros

18:00 horas: Taller de cocina creativa con cebolla con el chef Alberto Trujillo
1900 horas: Charla técnica:

“Mercados de consumo de la cebolla espariola’, ofrecida por gerente de PROCECAM, D. Luis Fernando Rubio.
20:30 horas: Actuacién musical flamenca: Joaquin Angel y su gente

2200 horas: Cata Maridada en el Restaurante Los Menchero. Aforo limitado

SABADO 30 de septiembre
10:00 horas: Apertura de Stands
12:00 horas: Actividades Infantiles
12:00 horas: Charla conjunta:
AGROBIO: “Control bioldgico del trips en cebolla”. Ponente: El Bachir Salman Ahid
SERVALESA: "Productos residuo cero en agricultura integrada’. Ponente:D. José Manuel Sanchez Valencia
Seguidamente vino ofrecido por Coovimag y Asaja para los asistentes
17:00 horas: Taller infantil de manualidades con cebolla
18:00 horas: Concurso de dibujo infantil “No me hagas llorar”. Ver bases aparte
19:00 horas: Concurso gastronémico organizado por Amfar. Ver bases aparte
20.00 horas: Entrega de premios
20:30 horas: Animacién musical del grupo Aguamarina

DOMINGO 1 de octubre

11: 00 horas: Pasacalles de tractores antiguos

12:00 horas: Actividades infantiles

12:00 horas: Actividad organizada por Amfar

13:00 horas: Animacién musical a cargo de Javi Rubio
13:00 horas: Comida Popular




